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Die Zuordnung zu den deklarationspflichtigen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte der beigefügten Legende

LVK
Zusatzstoffe 

Allergene
1,2,3,8,a,a1,g,l

VK
4,a,a3,g,i

Wir wünschen einen guten Appetit.                                                                Änderungen vorbehalten

Unserer Mitarbeiter erläutern Ihnen gerne unser gesamtes Speisenangebot.

2903 kJ, 

684 kcal, 

36,68g Fett, 

11,55g ges. FS, 

47,43g KH, 

18,85g Zucker, 

51,21g Eiweiß, 

4,31g Salz

Schweinebraten mit Soße,

Rosenkohlgemüse,

Salzkartoffeln,

Pfirsichkompott

Sauerbraten,

Bratensoße,

Bohnengemüse,

Salzkartoffeln,

Pfirsichkompott

Sonntag 

2291 kJ, 

541 kcal, 

24,57g Fett, 

9,76g ges. FS, 

42,11g KH, 

13,51g Zucker, 

33,44g Eiweiß, 

3,92g Salz

LVK
2,a,a1,a2,a3,g,i1,2,4,a,a1,a2,a3,g,j LVK

Zusatzstoffe 

Allergene

Spitzkohleintopf mit Hackfleisch,

Brotbeilage,

Obstsalat 

Samstag

Tomatensuppe mit Sauerrahm,

Brotbeilage,

Obstsalat 

775 kJ, 186 kcal, 

3,88g Fett, 

0,89g ges. FS, 

32,43g KH, 

19,85g Zucker, 

4,78g Eiweiß, 

0,76g Salz

1767 kJ, 

423 kcal, 

18,36g Fett, 

8,54g ges. FS, 

38,27g KH, 

18,17g Zucker, 

22,67g Eiweiß, 

3,23g Salz

1,11,a,a1,d,f,g,j VK
LVK

Zusatzstoffe 

Allergene
1,2,3,8,g,i

Brathering,

Remoulade,

Bratkartoffeln,

Pflaumengrütze mit Vanillesoße

Kürbis-Kartoffelgratin,

Salatteller mit Ei,

Pflaumengrütze mit Vanillesoße

4129 kJ, 

993 kcal, 

72,46g Fett, 

8,18g ges. FS, 

61,42g KH, 

23,93g Zucker, 

21,10g Eiweiß, 

3,60g Salz

2027 kJ, 

484 kcal, 

20,96g Fett, 

10,69g ges. FS, 

58,80g KH, 

32,66g Zucker, 

12,56g Eiweiß, 

2,09g Salz

Freitag

Zusatzstoffe 

Allergene
VKg,jc,g,i

LVK

Dienstag

Kalbsleberragout 

Kartoffelstampf,

gedünstete Apfel- und 

Zwiebelringe,

Fruchtquark Birne 

3503 kJ, 

833 kcal, 

56,04g Fett, 

20,20g ges. FS, 

56,58g KH, 

26,34g Zucker, 

21,96g Eiweiß, 

2,94g Salz

3087 kJ, 

738 kcal, 

29,82g Fett, 

15,57g ges. FS, 

76,68g KH, 

37,60g Zucker, 

37,75g Eiweiß, 

2,71g Salz

Bunter Gemüseteller,

Sauce bearnaise,

Salzkartoffeln,

Fruchtquark Birne 

Zusatzstoffe 

Allergene
1,a,a1,g,iLVK1,a,a1,g,i VK
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1848 kJ, 

442 kcal, 

13,67g Fett, 

7,73g ges. FS, 

59,62g KH, 

25,93g Zucker, 

16,60g Eiweiß, 

0,86g Salz

Karottencremesuppe,

Wirsing-Kartoffel-Auflauf,

Banane 

2826 kJ, 

671 kcal, 

13,71g Fett, 

8,39g ges. FS, 

118,79g KH, 

58,24g Zucker, 

16,07g Eiweiß, 

0,79g Salz

Karottencremesuppe,

Milchreis mit Kirschkompott,

Zimt-Zucker,

Banane

Montag

11,2,3,a,a1,g
Zusatzstoffe 

Allergene LVK
VKa,a1,a3,g

3479 kJ, 

830 kcal, 

42,56g Fett, 

18,17g ges. FS, 

56,67g KH, 

29,25g Zucker, 

53,55g Eiweiß, 

5,56g Salz

Hackfleischtorte "Mafia", 

Möhrensalat,

Reis,

Birnenquark 

Hähnchenschenkel,

Curryrahmsoße,

Salzkartoffeln,

Möhrensalat,

Birnenquark 

Donnerstag

3324 kJ, 

796 kcal, 

44,92g Fett, 

21,08g ges. FS, 

63,39g KH, 

27,87g Zucker, 

33,90g Eiweiß, 

5,52g Salz

LVK
VK2,3,8,a,a1,a2,a3,g

Zusatzstoffe 

Allergene
2,3,8,a,a1,g,l

2642 kJ, 

626 kcal, 

19,78g Fett, 

8,70g ges. FS, 

74,08g KH, 

20,99g Zucker, 

31,31g Eiweiß, 

5,12g Salz

2567 kJ, 

614 kcal, 

22,56g Fett, 

7,72g ges. FS, 

75,96g KH, 

13,63g Zucker, 

23,28g Eiweiß, 

5,44g Salz

Mittwoch

Paniertes Schweineschnitzel,

Bratensoße,

Kaisergemüse,

Salzkartoffeln,

Haselnusspudding mit Sahne

Erbseneintopf mit Geräuchertem,

Brotbeilage,

Haselnusspudding mit Sahne


